14. bis 20. September 2026

mittags:

abends:

Gerstensuppe
Apfelstrudel mit Vanillesauce

Schiblinge mit Gulaschsauce
und Brot

Eintropfsuppe

Tortelini mit Tomatensauce und
Parmesan

Schokopudding

Riebel mit Apfelmus

Zuchinisuppe

Spinatknddel mit Kasesauce und
Salat

Ananas Kompott

Wurstbrot fein garniert

Kartoffel-Ingwersuppe
Leberkase mit Kartoffelsalat
Himbeercreme

Marillen-Topfenknddel

Rahmdalken mit
Waldbeerenragout

Ligierte Grie3suppe

Fischfilet mit Dillsauce,
Petersilienkartoffeln und Salat
Obstsalat

Milchreis oder
Serbische Bohnensuppe

Knoblauchsuppe
Gemiseauflauf mit
Schnittlauchsauce
Topfencreme

Sternlesuppe Geraucherter Lachs
Wildragout mit Kroketten und
Blaukraut

Eisschale

Unsere geschulten Mitarbeiterinnen informieren Sie tGber die allergene Zutaten in unseren Gerichten.

ANDERUNGEN VORBEHALTEN!

Rind, Schwein, Kalb 100% aus Vorarlberg, Pute und Huhn 100% aus AT, Wild aus EU,
Milch 100% aus Vorarlberg, Milchprodukte 95% aus AT und 5% aus EU, Eier aus Bezau

Die Kuiche erreichen Sie unter 05514/2313-15



